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YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

3 cay bardagi yogurt

50 gr Bizim Margarin

3 ¢cay bardagi Bizim Mutfak Un
3 cay bardagi irmik

2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya
Hindistancevizi

Serbeti igin :

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim limon

Serbet igin seker ve suyu kaynatin. Kivami koyulagsmaya baslayinca yarim limonun suyunu ilave edip ocaktan
alin, sogumaya birakin. Yumurtalari ve tozsekeri beyazlasana kadar ¢irpin. Yogurt ve eritilmis margarini ilave
ederek ¢irpmaya devam edin. Krema kivamina gelince irmik, elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip
tahta bir kagikla karigtiin. Margarin ile yaglayip unladiginiz tepsiye hamuru dékin. 180 dereceye ayarli firinda
45 dakika kadar pigirin. Firindan ¢ikardiktan birka¢ dakika sonra Gzerine serbeti gezdirerek dékin. Istede gore
hindistancevizi ile susleyerek servis yapin.
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