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YOGURT TATLISI

Bugday nigastasi 6 gorba kasig
Irmik 1 su bardagi

Un 1 su bardagi

Toz seker 4,5 su bardagi
Yogurt 2 su bardag

Yumurta 6 adet

Kabartma tozu 1 paket

Siviyag 2 kahve fincani

Su 6 su bardagi

Limon suyu 1 adet

Yumurtalar 1 su bardagi seker ilave ederek mikserle cirpin. irmik ve yogurdu ayri bir kasede iyice karigtirdiktan
sonra yumurtall karisima ilave edin. Képuk kdpUk oluncaya kadar ¢irpin.Un, nigasta, siviyag ve kabartma tozunu
da ekleyip topaksiz bir karigim elde edinceye kadar karigtirin.Yaglanmig orta boy bir Borcam firin tepsisine
hazirladiginiz karigsimi dékiin. Onceden 175 dereceye ayarlanip isitilmis firina vererek 20-25 dakika Gzeri
kizarincaya kadar pisirin.Su, limon suyu ve 3,5 su bardag@i sekeri bir tencereye koyup kaynatarak surubu
hazirlayin. Sicak surubu tatlinin (izerine gezdirerek dékin. Soguyunca dilimleyip Gzerine hindistancevizi
serperek servis yapabilirsiniz.
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