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YOGURT TATLISI

3 kahve fincani susuz yogurt
4,5 kahve fincani pudra sekeri
6 kahve fincani un

1/2 kahve fincani tereyagi

3 tane yumurta

1 kahve kasigi karbonat
Surubu:

3 bardak toz seker

3,5 bardak su

1 tath kasigi limon

Bir tencereye tatll, susuz ve kaymaksiz yogurt konulur ve bir tahta kagikla vurur gibi 5 - 10 defa karigtirilir
Olgtlere gore sirasiyle pudra sekeri, yumurta, erimis tereyagdi ve un konularak iyice karigtirilir, hepsi birbiriyle
halledilir. Sonra karbonat katilir ve yeniden karigtirilir. Bir tepsi alinir ve yaglanir. Igine, hazirlanmis olan tatli
malzemesi cesitli sekiller verilerek bir kasik dokillr ve tepsi orta isidaki firina surGldr. Tepsi, firnda 40 - 45
dakika pisirilir. Hamur kabarip alti ve Ustl pembelisince, bir tencereye yine dl¢llere gore su, toz seker, limon
suyu konularak beg dakika karigtirmak suretiyle kaynatilir. Firindan gikarilinca hamurun tzerine kaynar halde
azar azar dokuldr. lyice soguduktan sonra tabaklara alinarak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:39860 » adi:YOGURT TATLISI « génderen:didar « indirme tarihi:03.04.2025 - 13:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-tatlisi-vt646
http://www.tcpdf.org

