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YOGURT TATLISI

MALZEMELER

250 gr yogurt (10 ¢orba kasid)
250 gr pudra sekeri (10 ¢orba kasig)
250 gr un (10 ¢orba kagsidr)

50 gr irmik

3 yumurta

1 kahve kasigi karbonat

25 gr margarin

Surup malzemesi :

4 su bardag seker

4 su bardagi un

1/4 limon

HAZIRLANISI

25-30 santim ¢apinda bir tepsiyi margarinle yagladiktan sonra igine 2 ¢orba kasigi un koyup tepsiyi salliyarak
unun tepsinin her yerine yapismasini saglayalim. Tepsiyi ters yiz edip fazla unu silkeleyelim . 25 gr margarini bir
kapta eritelim, Gzerine 3 yumurta kirip unu, irmidi yogurdu, sekeri ve karbonati da ekleyerek ¢irpma teliyle
ddvercesine cirpalim yagladigimiz tepsiye dokip énceden isitiimis firinda pisirelim. Kabardidi zaman iginin pisip
pismedigini anlamak igin blyukge bir kiirdani hamura batirip ¢ikardiginiz zaman kirdan temiz ¢ikmali, hamur
bulasmigsa pismemis demektir. Bagka bir tencereye surubu kaynatip sicak tutalim. Tath pisdigi zaman firindan
¢ikarip sicak serbeti yavas yavas ilave edelim. Tatlinin her tarafi surubu emdigi zaman sogutalim. iyice
soguduktan sonra dilimleyip servis yapalim.
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