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YOGURT TATLISI

400 g yogurt

6 yumurta

600 g (3 1/4 su bardagi) irmik
120 g ("2 g su bardagdi) toz seker
120 g (1 su bardagi) un

40 g (1/3 su bardagi) nigasta
Surubu Igin:

450 g (1 4/5 su bardag) tozseker
750 ml (3 su bardagi) su

2 limon suyu

Sisleme Igin:

250 ml (1 su bardagi) krem santi
6 adet agacgilegi ya da cilek

Once finninizi 180 °C'ye getirip 1sitin.

Bu arada yogurdu isiya dayanikli bir kap i¢inde benmari'de tutun. Yogurt ilininca irmigi katip, yedirin.
Yumurtalari, ayni sekilde, sicak sudaki bir kabin i¢inde sekerle birlikte karistirin. Karigim ilininca kabi sicak
sudan alin. Yumurtalar iyice koyulasincaya kadar ¢irpin. Bir kevgirle énce yodurdu, sonra sirasiyla un ve
nisastay! ilave edin. Fazla karistirmadan bir tepsiye aktarin.

Finnda yaklasik 40 dakika pisirin. Bu arada bir tencerede seker, su ve limon suyunu 4-5 dakika kaynatin. Surup
ihninca, 1k haldeki tatliya yedirin. )

Servis tabaklarina birka¢ kasik krem santi koyun. Uzerine porsiyonlanmis yogurt tathlarindan yerlestirin. Krem
santinin Gzerine gelecek bicimde adacciledi veya cilekleri serpistirip, servis yapin.
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