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YOGURT TATLISI

2 su bardagi yogurt

3 adet yumurta

Yarim portakal kabugu rendesi
1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi sivi yag

3,5 su bardagi un

Surup igin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Sonra hamur malzemesi karigtirilir. Firin kabi bolca
yaglanir, hamur doékulir. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca sicakken
1 su barda@i su gezdirilir. Hemen ardindan surup gezdirilir. Surubu gekince kare seklinde kesilerek servise
sunulur.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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