—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Emine Beder

Malzemeler

3 yumurta

3 ¢ay bardagi un

3 cay bardagi irmik

3 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardad seker

2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya
hindistancevizi

1/2 su bardagi ceviz igi
Serbeti:

4,5 Su bardagi su

4,5 Su bardagi seker

1/2 tath kasigi limon suyu

YOGURT TATLISI

Yumurtalar sekerle birlikte, beyazlasip képurene dek ¢irpalim. Yogdurdu, sivi yagi ekleyip tekrar ¢irpalim.
Elenmis unu, irmigi, ceviz icini, kabartma tozunu, vanilyalar ekleyip mikserin disuk ayari ile karigtiralim.
Hamuru, yaglayip tabanina un serptigimiz tepsiye bogaltalim. 180° C isili firinda alti Gstl pembelesene dek
pisirelim. Firndan alir almaz, Gzerine édnceden hazirlanip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatlyl, sdnmus firina
sUrip 5 dk. serbetini emmesini saglayin. Dilimleyip Ustline hindistancevizi serpelim. Serbeti igin, sekeri, suyu,
limon suyunu 5 dak. kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.

ML® Yaban Gull icin tiklayin
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