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YOGURT TATLISI

250 gr. susuz yogurt (slizme)
250 gr. pudra sekeri

750 gr. toz sekeri

300 gr.un

3 adet yumurta

1 kasik tereya@ veya margarin
1 paket kabartma tozu

1/2 limon

1- Yogdurdu porselen bir kaba koyup kasikla ayran yapar gibi 5-10 dakika karigtiriniz.

2- Yogurdu, pudra sekerini, yumurtayi erimis yagi, baking powder karigtiriimis unu koyup hepsini iyice
karistiriniz.

3- Bu karnigimi yaglanmis kek kalibina veya yaglanmis bir tepsiye kagsikla aralikl istediginiz sekillerde koyup orta
hararetli firinda 40-50 dakika altini Gstini pembe renkte pisiriniz.

4- Sekeri, Uzerini 1 parmak gegecek kadar suyla ateste koyup kaynatiniz.

5- Limon suyunu Uzerine sikip suluca bir surup yapiniz.
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