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YOGURT TATLISI

3 yumurta _

4 corba kasigi Igim Yogurt
1,5 cay bardag seker
2 ¢ay bardagi irmik

2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Surubu igin;

4 cay barda@i seker

4 cay bardagi su

1 dilim limon

Derince bir kapta igim Yogurt, yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Uzerine irmik, un, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Borcam tepsiyi margarinle yagladiktan sonra, karigimi tepsiye dékin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda pisirin. Bir tencerede su ve sekeri 5 dakika kaynatin. Ustline limon sikin ve birkag
dakika daha kaynatin. Serbeti bir kdsede sogumaya birakin. Firindan ¢ikardiginiz tepsinin tzerine soguk serbeti
dékan. Tatlinin GstinG tepsiyle kapatip serbeti cekmesini bekleyin.
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