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YOGURT TATLISI

2 yumurta

1 cay bardagi toz seker
1 cay bardagi yogurt
Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya
Yarim limon kabugu

3 cay bardagi un
Serbet igin:

2 su bardag seker

2 su bardagi su

6 damla limon

Bir kapta yumurtalar ve sekeri blendirdan gegirin.

Ardindan igine yogurt ve siviyagini da ekleyip karistirin.

Unu ilave ettikce karistirmaya devam etmeyi ihmal etmeyin.
Karigimin topaklanmamasi igin strekli karigtirmaniz lazim.

Vanilya, kabartma tozu ve limon kabugu rendesini de ekleyin.
Ardindan bir kicUik yanmaz cam tepsiye yagl kagit serip karigsimi bosaltin.
180 derecelik firina koyun.

Ortalama 20 dakika sonra gikartip kare dilimlere ayirin.

Klguk bir tencerede serbeti hazirlayin ve tzerine sicak sicak dokun.
Uzerine dilerseniz Hindistancevizi dilerseniz de findik koyabilirsiniz.
1 saat sonra ikram edin.
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