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YOGURT TATLISI

1 kase yogurt

4 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagdi toz seker
3 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
surup igin;

2,5 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

yarim limonun suyu

Yumurta ve seker iyice ¢irpilir, Gzerine yogurt, elenmis un, siviyag ve kabartma tozu eklenir, plrizsiz bir kivam
alana kadar ¢irpilir. Yaglanmis firin kabina dékaldr, 170 derece dnceden isitilmig firinda 20 - 25 dakika pisirilir,
bu arada surup malzemesi hazirlanir, sogutulur, firndan ¢ikan sicak tatlya soguk serbet gezdirilir, surubu
cekince servise sunulur.
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