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YOGURT TATLISI

5 fincan un,

5 fincan tozseker,

5 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu,
1 corba kasigi yogurt,
yarim ¢ay bardagi
siviyag.

Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker,
5 su bardadi su,

yarim limon.

Yumurta, un, seker, yogurt, kabartma tozu ve hamuru iyice ¢irpin. Siviyag ile yagdladiginiz bir firin tepsisine alin.
Isisi 160 dereceye ayarlanmis firinda, yaklasik 25 dakika, Gzeri kizarincaya kadar pigirin. Bu arada serbetini
hazirlayin. Seker ve suyu kaynatin. Atesten indirmeye yalan, i¢cine bir iki damla limon sikin. Tezgahin Uizerinde
sogumaya birakin. Tatliniz sicak, serbetiniz ilikken, serbeti tatinin lizerine dékin. Ve tathnin serbeti iyice
¢ekmesini sadlayin. Sogutup servis yapin.

ML® Percem icin tiklayin
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