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YOGURT TATLISI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 su bardagi seker

1 su bardag@i irmik

1,5 cay bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi targin

1 gorba kagigi hindistancevizi
Serbet Igin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Ekmegi rondodan gegirerek ufalayin. Hamur kabina ufalanmig ekmegi, 1 bardak sekeri, irmi@i, sizme yogurdu,
unu, yumurtayi, karbonati ve kabartma tozunu ekleyip azar azar su ilave ederek akici bir hamur yapin. Derince
bir borcamin igine dékiin ve 180 derece Isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar pigirin. Gikarinca bigakla tizerini
dorde bolin. Seker ve sudan serbet yapin. Uzerine dokiip serbeti ¢cekince targin ve hindistanceviziyle
sUsleyerek servis yapin.
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