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YOĞURT TATLISI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek
1 su bardağı şeker
1 su bardağı irmik
1,5 çay bardağı un
2 adet yumurta
1 çay kaşığı karbonat
1 çay kaşığı kabartma tozu
1 çay kaşığı tarçın
1 çorba kaşığı hindistancevizi
Şerbet İçin:
3 su bardağı şeker
2 su bardağı su

Ekmeği rondodan geçirerek ufalayın. Hamur kabına ufalanmış ekmeği, 1 bardak şekeri, irmiği, süzme yoğurdu,
unu, yumurtayı, karbonatı ve kabartma tozunu ekleyip azar azar su ilave ederek akıcı bir hamur yapın. Derince
bir borcamın içine dökün ve 180 derece ısıtılmış fırında üzeri kızarana kadar pişirin. Çıkarınca bıçakla üzerini
dörde bölün. Şeker ve sudan şerbet yapın. Üzerine döküp şerbeti çekince tarçın ve hindistanceviziyle
süsleyerek servis yapın.
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