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YOGURT TATLISI

3 yumurta

3 Cay bardagi un

3 cay bardagi irmik
Yarim su bardagi sivi yag
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi yogdurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi limon veya portakal kabudu rendesi
2 su bardagi un

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker
Birkag damla limon suyu

Suyu ve toz sekeri tencereye koyup, kaynamaya basladiktan sonra limon suyunu ekleyin. Altini kisip, kisik
ateste yaklasik 15 dakika kaynatin ve ocaktan alin. Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Diger malzemeler
ekleyip, iyice ¢irptiktan sonra, yaglanmis kare firin kabina esit sekilde yayip, dnceden isitilmig 175 derecelik
firnda Uzeri kizarana kadar pisirin. Pigen kekin ilk sicaklidi gegtikten sonra, ilik serbeti ekleyip, serbetini daha iyi
¢ekmesi icin Uzerine tepsi kapatin. Serbetini gektikten sonra, sogumasini bekleyin ve ardindan dilimleyerek
servis edin.
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