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YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
Yarim limon suyu ve rendesi
2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un
Serbeti Igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon

Genis bir karistirma kabini igerisine, yumurta ve sekeri alin.

Mikserle iyice ¢irpin.

Diger malzemeleri de ekleyerek karigtirin.

Elde ettiginiz karigimi, yaglanmig dikddrtgen borcama ddkin.

Firininizi 170 dereceye ayarlayarak 6nceden isitin.

Uzerleri kizarana kadar pisgirin.

Tath piserken, bizde serbetini yapalim.

Orta boy bir tencereye, belirli diglilerde olan su ve sekeri alarak kaynatin.
Kaynadiktan sonra, bir miktar limon sikin.

20 dakika daha kaynattiktan sonra, ocagin altini kapatin.

Sogumasini bekleyin.

Firinda pigen tatlinizi alin.

Ik sicakliyi gegene kadar bekleyin.

Serbeti de yavas yavas, her yerine esit olacak sekilde dokdin.

Serbeti dokdlen tathinizi servis etmeden énce, bir slire buzdolabinda bekletin.
Uzerine de hindistancevizi, nar ve limon ile stsleyebilirsiniz.
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