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YOGURT TATLISI

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
3 su bardag irmik

1 su bardag eritilmis tereyagi
2 su bardagi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Suslemek igin:

1 paket cikolata sosu
Antepfistigi

Yumurtalar derin bir kaseye kirip Uzerine sekeri ekleyin ve ¢irpmaya baglayin.

Bir yandan ¢irparken bir yandan igine yogurdu ve tereyagini ekleyin.

Uzerine irmik, vanilya ve kabartma tozunu da ilave edip iyice karigtirin,

Cam tepsiyi sivi yagla iyice yaglayip hamuru kaliba bosaltin.

Firini 180 dereceye ayarlayip 5 dakika isittiktan sonra kalibi firina verin ve 40 dakika kadar pisirin.
Finndan ¢ikardiginiz tathdr sogumasi i¢in bir kenara alin.

Bu esnada serbeti hazirlamak icin toz sekerle suyu kucUk bir tencerede karistirin.
Tencereyi ocaga alip arada karistirarak kaynayana kadar pigirin.

Altini kisip limon suyunu da ilave edin ve 5 dakika daha pisirip altini kapatin.

Sicak surubu soguk tatlinin (izerine gezdirip iyice sogumasini ve gekmesini bekleyin.
Ardindan tatlinizi dilimleyin.

Cikolata sosunu Gzerindeki tarife gére pisirip iinmasini bekleyin.

Tath dilimlerini tabaklara dagitin. Uzerine biraz sos gezdirin.

Son olarak antepfistiklariyla susleyip servis edin.
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