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YOGURT TATLISI

1 paket kabartma tozu
3 adet yumurta

3 ¢corba kasigl yogdurt

1 paket vanilya

4 kahve fincani un

3 kahve fincani irmik
3 kahve fincani seker
1 adet portakal kabudu rendesi
Serbeti igin:

4 su bardagi su

1 dilim limon

4 su bardagi seker

Bir kapta yumurta, yogurt ve sekeri ¢irpin. Unu eleyin. Uzerine irmik, un, vanilya, portakal kabugu rendesi ve
kabartma tozunu ilave edin ve karigtirmaya devam edin. )

Tepsiyi tereyagiyla yaglayin. Igine biraz seker serpin. Hazirladiginiz karisimi tepsiye dékiin. Onceden 180
derecede 1sittiginiz firnda alt ve tstl kizarana kadar pisirin.

Serbet icin tencereye su ve seker koyup kaynatin. Seker eriyip yogunlasinca igine limon suyunu ekleyin.
Sogumaya birakin. _

Finndan ¢ikardiginiz tatlinin Gstiine iyice sogumus olan serbeti dékin. Istedidiniz sekilde servis edip afiyetle
yiyebilirsiniz.
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