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YOGURT TATLISI

Vedat Basaran

1 kg. toz seker
160 gr. un

50 gr. tereyadi

2 adet yumurta
10 gr. karbonat
1 limon

100 gr. yogurt

Bir kabin icine yumurtalari kirin. 100 gr. toz seker ilave edip koyulasincaya kadar ¢irpin. Yogurdu katip iyice
karistinin. Una karbonat katip, harmanladiktan sonra azar azar yedirerek, topaklanmamasina 6zen gostererek
ilave edin. Firin kabini tereyadi ile yagdlayin. Karisimi igine dokiin. 200 C derecede 15 dakika firinin orta kisminda
pisirin. 15 dakika sonra isly1 150 C dereceye dusirip 30 dakika daha pisirmeye devam edin.

Kalan seker ile suyu tencereye koyun. Geyrek limon suyu ilave edip orta ateste 2-3 dakika kaynatin. Yogdurt
tathsi firindan ¢ikar ¢gikmaz surubu kaynar halde tzerine dékin. Soguduktan sonra Uzerine kaymak koyup servis

yapin.
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