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YOGURT TATLISI

Malzeme:

500 gr. yogurt «3 bardak»
3 bardak un

3 bardak pudra sekeri

8 tane yumurta

Surubu:

6 bardak toz seker

1 kliclk paket yad

1 paket Baking powder «kabartma tozu»
6 bardak su

Yarim limon suyu (3 kasik)

Yapiligt:

Kaymag alinan yogdurt bir cam veya porselen ka&senin igine konur, buna yumurtalarin sarilar, pudra sekeri, un,
eritilmis durumda yag ve kabartma tozu da sirasiyle ilave edilir ve bu ilaveler yapilirken karisim devamli olarak
da karistirilarak hepsi iyice halledilir. Firin tepsisinin i¢i hafif yaglanir ve hazirlanan karigim bu tepsiye doékilip
orta hararetteki firinda yanm saat sdre ile pigirilir. Bu esnada bir tencereye seker, su ve limon suyu konup evvela
seker eriyene kadar karigtirarak sonra kendi haline birakarak orta ates lizerinde kaynatilir. Seker tamamen
eridikten sonra surup hazir olmus demektir, 5 dakika daha kaynatilip, bu sirada firndan ¢ikarilip Uzerine yarim
fincan su serpilip 3 - 4 dakika dinlendirilen sicak yogdurt tatisinin zerine surup kanar vaziyette azar azar
yedirilerek dokilir. Sojuduktan sonra servis yapilir.

ML® Yenigln Tathst icin tiklayin
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