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YOGURT TATLISI

Kullanilacak malzeme:

6 kahve fincani un,

30 gr tereyag,

3 yumurta,

3 kahve fincani sulu olmayan yogurt,
4,5 kahve fincani pudraseker,
1 cay kasigi karbonat.
Surubu igin:

3 su bardagi tozseker,

3,5 bardak su,

1 tath kasidi limon suyu.

Yapiligt:

BuyUk porselen bir kaba kaymagi alinmis sulu ve eksi olmayan yodurt konur ve tahta kasikla iyice ¢irpilir. Buna
sirasiyla pudraseker, yumurta, eritilmis yag, un ve unla birlikte karbonat katilir. Kagikla iyice karigtirarak hepsi
birbirine yedirilir. Yaglanmis bir tepsiye iki parmak kalinhginda dékaldr. Tepsi orta isidaki firina strdltr ve hamur
kabarip, alti ve Ustl pembelesinceye kadar yani 45-50 dakika kadar pigirilir. Diger tarafta bir tencereye
tozseker, su ve limon suyu konur. Seker karigtirilarak eritilir. 5 dakika kadar kaynamaya birakilir. Tathnin hamuru
pisince tepsi firndan ¢ikarilir. Suluca birakilmig kaynar surup, firindan yeni ¢ikarilmis hamurun tzerine dékalar
ve sogumaya birakilir. Yogurt tatlisi iyice soguduktan sonra istenilen bicimlerde kesilerek tabaklara konur ve
servis yapllir.

ML® Akgul Tatlisi icin tiklayin
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