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YOGURT SULU COREKLER

4 su bardagi un

200 gr margarin

1,5 cay bardagi yogurt suyu

1 paket yas maya

1 adet yumurta (sarisi Ustiine)
1 tutam tuz

1 tutam seker

1/2 ¢ay bardag ilik su

400 gr peynir

100 gr maydanoz

Unu genisge bir kaba koyup ortasini aglyoruz igine malzemelerin hepsini koyup yoguruyoruz ve bir sire
dinlenmeye birakiyoruz. (peynir ve maydanoz i¢ harci igin baska bir kapta hazirliyoruz) Mayalanan hamurumuzu
6 esit parcaya boliyoruz. Bir parcayi alip merdane ile bir karis eninde iki karig boyunda acip ortasina i¢ hargtan
bir miktar koyuyoruz.

Hamurun yan taraflarindan bir bicak yardimiyla 8'er tane ¢izik atiyoruz ve olugan bu parcgalarla peynir harcinin
tizerine 6rgl seklinde katliyoruz. Diger hamur yoplarini da ayni gekilde yaptiktan sonra tepsiye yerlestirip
yumurta sarisi strliyoruz. Istege gore ¢érekotu ya da susam yerlegtirebiliriz. Firina verip 20 dk pigiriyoruz.
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