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YOGURT SOSUNDA CEVizZLi KUzU

1,5 kilo yogurt

5 parga kuzu et

2 tane domates

1 tane yumurta

2 kaslk un

2 kasik margarin

1 tutam tuz - karabiber
1 bardak ceviz

1 tutam kuru reyhan

1 bardak kus Gzimu

ilk dnce etimizi didikli tencereye koyalim tuz karabiber ekleyip haglayalim suyun iginden alalim tencereye
koyalim et suyundan 1 bardak ekleyelim yogurdumuzu yumurtayala ¢irpalim i¢ine un katalim ve etimizin tzerine
doékelim ocagin altini kisalim pigirelim domatesimizi rendeleyelim margarinle soteleyip etimize karigtiralim
cevizini kuru reyhani ve kus Gzimu katip karistiralim firin tepsisine dokelim ve firinda kizarana kadar pisirelim.
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