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YOGURT SOSU

1/2 su bardagi) yagsiz yogurt

bir tutam toz kirmizibiber

1/4 tath kasig seker

1 arpacik sogani (ince dogranmig)

4 corba kasig yagsiz suttozu

2 ¢orba kagsi@i limon suyu (taze sikilmig)

Yodurt, toz kirmizibiber, seker ve sogani kii¢ik bir kapta karistirin. Telle ¢irparak énce sittozunu, sonra limon
suyunu yedirin. Sosun koyulasmasi i¢in, kdsenin Ustin0 6rtlp, buzdolabinda en az otuz dakika dinlenmeye
birakin. (buzdolabinda Ug giin saklanabilir).

Not: Suttozu, sosun koyulagmasina yardim eder.
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