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YOGURT SOSU

Aldig1 kadar beyaz biber
400 gr yogurt

0.5 cay kasigi tuz

1 dis sarimsak (dévulmis )

Yogurdu yaklasik olarak 12 saat énce bir bez torbaya koyun. Torbayi en az 5-6 cm'lik yikseklik kalacak
bicimde tercihen eviyenin Uizerine asin. Bdylece yogurdun suyu eviyeye akacaktir. SGzme yogdurdu bir kaba
aktarip, sarimsak, tuz ve beyazbiberini ilave edin. Koyu krema kivami alincaya kadar azar azar su ekleyerek
telle ¢irpin. Tuzunu ve biberini kontrol edin. Gerekirse tuz ve biber ilave edin.
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