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YOGURT SOSLU YUMURTALI EKMEK

5 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 dis sarmisak

1 tath kasidi tuz

3 yumurta

1 tath kasidi pul biber

2 Su Bardagi Siizme Yogurt
10 dilim bayat ekmek

10 dilim bayat ekmek kiip kiip dogranir. 3 yumurta 1 tath kasigi tuz ile ¢irpilir. Bayat ekmekler yumurta ile
karistinilir. Yapismaz yiizeyli bir tavada 4 yemek kasigdi Sana Klasik margarin eritilir. Yumurtali ekmekler agir
ateste tavada kizarincaya kadar kavrulur. Servis tabagina alinan ekmeklerin Uzerine 3 dis sarmisak eklenmis 2
su bardagi stizme yogurt gezdirilir. Son olarak 1 yemek kasigi Sana Klasik margarine 1 tatli kasidi pulbiber
eklenerek sosumuz hazirlanir. Sosu eklenen ekmeklerimiz servise hazirdir.
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