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YOGURT SOSLU TAVUK

Malzemesi

1 bdtln tavuk

1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi domates salgasi
3 ¢corba kasiJi siviyag

3-4 dal maydanoz

Karabiber

Pulbiber

Tuz

Tavugdun derisini ¢ikarip iri pargalara ayirin. Tencereye alip Gzerini értecek kadar su ve tuz ekleyin,
yumusayincaya kadar haslayin.

Yogurdu derin bir kaseye alin. Domates salcasi, siviyag, tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip karistirin.

Tavuk pargalarini firin kalibina yerlesgtirin. Uzerine hazirladiginiz yogurtlu karigimi dékin. Onceden isitilmig 200
dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Ince kiyllmis maydanozla stsleyip sicak olarak servis

yapin.

Not: Tavugun nar gibi kizarmasini istiyorsaniz, firindan ¢ikarmadan 5 dakika énce zerine birka¢ damla buz gibi
soguk su serpip tekrar firina verin. Bu yontemi firinda kizarttiginiz etlere de uygulayabilirsiniz.
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