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Eyip Seving

1 kg tavuk but

2 su bardagi light sit

1 su bardagi stizme yogurt
1 su bardag sicak su

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 cay kasigi kori

1 cay kasigi hardal

1 tutam zencefil

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi file badem
3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

YOGURT SOSLU TAVUK

Tavuk butlarin derilerini ¢ikarin. Sogan ve sarimsaklari soyup dograyin. Sit ve yogurdu ayri bir kapta karistirin.
Zeytinyagini derin bir tavada 1sitip sogan ve sarimsagi soteleyin. Tavugu ekleyip karistirarak kavurun. Tuz,
karabiber, zencefil ve tarcin ile tatlandirin. Kériyi 1 bardak sicak suda eriyinceye kadar karigtirip sttlli yogurda
ekleyin. Etin Gzerine dokup 23 dakika karistirarak pigirin. Tavanin kapagini kapatip 15-20 dakika pisirin.
Ocaktan alip bademi serpistirin ve sosu koyulagincaya kadar tzeri agik olarak 5 dakika daha pisirin. Sicak

servis yapin.
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