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YOGURT SOSLU SiS KEBAP

750 gr alca Kugbasi

150 gr yogurt (¢irpiimig)

2 tatl kagigi limon suyu

2 corba kagsigi tereyagi (eritiimig)

Yogurt ve limon suyunu karistirip etlerle harmanlayin ve 1 saat dinlendirin.

Etleri kebap siglerine gegirip, bir firca yardimiyla eritilmig tereyagi ile yaglayin.

Onceden isitilmis 190°C 1zgarada etleri yaklasik 20 dak. pisirin. Bu siire iginde etleri, 2 kez kalan tereyagi ve
marinatla fircalayin.

Sicak servis yapin.
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