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YOGURT SOSLU SIGARA BOREGI

6 adet yufka

3 yumurta

200 gram beyaz peynir
200 gram kiyma

1 su bardag st

1 cay bardagi zeytinyag
Yarim demet dereotu
Sosu icin:

200 gram yogurt

2 corba kasigi labne peynir
2 dis sarimsak

Yufkalari tggen sekilde kesin. Kiymayi soganla 5 dakika kadar kavurup igine peynirleri dereotlarini serpin. Bu ig
harci yufkalarin igine yerlestirip sigara béregdi gibi sarin. Stt ve yumurtayi ¢irpin. Uzerine yagi gezdirin. Bu
karisimi da yufkalarin Gzerine gezdirilip 200 derecedeki firinda pisirmeye birakin. Pisen béreklerin firndan alip
Uzerine sarimsakli yogurtlu sos hazirlayip dékin. Hem sicak hem soduk olarak servis yapilan lezzetli bir
borektir.

© lezzetler.com tarif no:88019 » adi:Yogdurt Soslu Sigara Béregi « gdénderen:getin disiagik « indirme tarihi:01.04.2025 - 01:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-soslu-sigara-boregi-vt64632
http://www.tcpdf.org

