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YOGURT SOSLU RULO BOREK
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3 su bardagi un

4 adet yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

Igi igin:

4 corba kasig! zeytinyagd!
2 adet kuru sogan

1 su bardag maydanoz

1 su bardag beyaz peynir
1 cay kasigi karabiber
Tuz

1 adet yumurta

4 corba kagigi rendelenmis kasarpeyniri
Yogurt sos igin:

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 su bardagi krema

1 cay bardag! yogurt

4 dis sarimsak

4 corba kagig! kiyllmig maydanoz
1 corba kasig kekik

1 corba kagigi feslegen

1 cay kasigdi pul biber

Kip dogranmis sodani zeytinyaginda kavurun. Maydanoz, peynir ye karabiberi ekleyerek karistirin.

Sos igin, sarimsagi sivi yagda soteleyin. Diger tim malzemeleri ekleyerek karistirin.

Hamur malzemelerini karistirin ve yogurun. Elinize yapismayan esnek bir hamur elde etmek i¢in un veya suyu
azar azar ekleyebilirsiniz. Hamurunuzdan avug i¢i blytkliginde parcalar kopartarak, unlanmig tezgahta bigak
sirti kalinlikta agin. Yufkalarinizdan birer karis blyuklugunde parcalar kesin. Tencerenin i¢ine su koyun,
kaynayinca, yufkalarinizi yumusayincaya kadar haglayin. Stizerek, mutfak tezgahina serin, lzerine harcinizi
koyarak rulo yapin ye firin kabiniza dizin. Uzerine sos dokerek firinlayin.
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