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YOGURT SOSLU PIRZOLA

6 adet pirzola

1 sogan

Kekik, karabiber, tuz

4 corba kagigi yogurt

2 corbakasigi zeytinyagi

1 adet kdzlenmig patlican

1 ¢orba kasigi kirmizi toz biber

Sosu hazirlamak igin dncelikle sogani soyupmutfak robotunun igine alip ince bir sekilde kiyin. Uzerine kézlenmig
patlicani ekleyip karistirmaya devam edin. Son olarak yogurdu da ekleyip karisimi tamamlayin. Bu sosu tavuk ve
et yemeklerinizde, hatta salata sosu olarak bile kullanabilirsiniz. Etlerin Gzerine zeytinyadi ve baharatlarn dékip
15 dakika dinlendirin. Ardindan da yagsiz bir tavada iki yiztni de pisirip servis tabagdina sosla birlikte yerlestirip
ikram edin.
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