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YOGURT SOSLU PAZILI BOREK

1 kg yufka

1 bag paz

6 dilim pastirma

1 adet kuru sogan
1 kase yogurt

1 adet yumurta
50 gr margarin
Tuz

Karabiber

Pul biber

Pazilari ve soganlari ince dograyin. Yagda kavurun. Uzerine ince dogranmis pastirmalari ilave ediyoruz. Tuz ve
biberi ekleyip ocaktan aliriz. Orta boy yemek tabagini yufkanin tzerine kapatin kenarlarindan kesin. Harcimizi
kestigimiz yufkanin ortasina koyup kenarlarini blzdiriyoruz. Yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Cirpilmis
yumurta siriip 180 derecelik firinda 30 dk pigiriyoruz. Sarimsakli yogurt ile servis edin.
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