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YOGURT SOSLU PATLICAN

Elif Korkmazel

6 adet patlican

4 adet domates

7 adet sivribiber

6 dis sarimsak

4 corba kasigi stizme yogurt
5 ¢orba kagsiJi sivi yag

Patlicanlarin kabuklarini soyup iri iri dograyin. Kabuklari soyulmus domatesleri ve sivribiberleri de iri iri dograyin.
Dért dis sarmisagi ezin ve sebzelerle birlikte tencereye alin. Uzerine yagdi dékip su katmadan 30 dakika pisirin.
Kalan sarmisa@i dévip yogdurtla karistirin. Patlican tavay! soguk ya da sicak olarak sarimsakli yogurtla servis
yapin.
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