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YOGURT SOSLU PATATES TOPLARI

4-5 adet patates

2 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca
1 kase yogurt

2 dig sarimsak
Kirmizi biberli yag
Nane

Pul biber

Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup yikayin ve iri pargalar halinde dograyin. Uzerini 6rtecek kadar su koyarak haglayin. Haglanan
patateslerin suyunu stizerek ezici ile ezin.

Az sivi yagda ince dogranmis sodanlari pembelesene kadar kavurun. 1 yemek kasigi salga ekleyerek 1-2
dakika daha kavurup ocaktan alarak patateslere ilave edin. Tuz ve karabiberi de ekleyerek yogurun. Cevizden
blylk top seklinde yuvarlayin ve servis tabagina alin.

Sarimsaklari ezerek yogurda ilave edin. Patates toplarinin tizerine sarimsakli yogurt ve kirmizi biberli yag
gezdirerek, nane ve pul biberle susleyin.

- -

L -

© lezzetler.com tarif no:143097 « adi:Yogurt Soslu Patates Toplar « génderen:sadika miiezzinoglu « indirme tarihi:01.04.2025 - 05:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-soslu-patates-toplari-vt67156
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yogurt-soslu-patates-toplari-143097.jpg
http://www.tcpdf.org

