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YOGURT SOSLU PACANGA BOREGI

2 Adet yutka

Keskinoglu pilic salam
Kasgar peyniri

1 Adet domates

2 Adet Garliston biber
Maydanoz

2 bardak Ravika Zeytinyagi
Yogurtlu sos igin:

1.5 bardak stizme yogurt

2- 3 dig sarimsak

Biber ve domatesi yemeklik dograyin. Bir tavada zeytinyadini kizdirin. Dogramis oldugunuz malzemeyi soteleyin
ve sogumaya birakin. Pilic salami seritler halinde dograyip hazirlamig oldugunuz karigimin igerisine ekleyin.
Soguduktan sonra rende kasar ve maydanozu ilave edin. Yufkalar G¢gen seklinde kesip i¢ harci doldurarak
sarin. Tavada zeytinyagini kizdirin. Boreklerin iki yani altin sarisi rengini alincaya kadar kizartin. Servis tabagina
alin ve yogurt sos ile servis yapin.
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