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YOGURT SOSLU KOFTE

500 gram koftelik kiyma

2 paket Knorr Kéfte Harci

1 Y2 ¢cay bardagi su

3-4 yemek kagigi aycicek yagi(5 ml)
1 su bardagi stizme yogurt

2 yemek kagigdi tahin (sosu i¢in)

2 dis sarimsak (sosu i¢in)

2 cay kasigl kimyon

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)
2 demet maydanoz (sosu i¢in)

15 adet kiraz domates

Y2 demet maydanoz

20 adet kurdan

Derin bir kaseye kiymayi, Knorr Kéfte Harci'ni ve suyu koyup yogurduktan sonra sekil verin. Kofteleri kizgin
yagda kizartip servis tabagina alin.

Sosu igin ayr bir kasede stizme yogurdu, kiyllmig maydanozu, sarimsagi, kimyonu, kirmizi pul biberi ve tahini
karistirin.

Hazirladiginiz yodurtlu sosu kéftenin iizerine bir bicak yardimiyla siiriin. ikinci kéfteyi yogurtlu sosun Gizerine
koyup klrdan ile tutturun. En son olarak tizerine yarim kiraz domates koyup maydanozla susledikten sonra
sicak olarak servis edin.
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