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YOGURT SOSLU KIYMALI MAKARNA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

200 gr kiyma

1 Gay Kasigi Tuz (kiyma igin)

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kasigi pul biber

1 Cay Kasigi Tuz (yodurt sosu icin)
1 Paket istiridye makarna

2 Su Bardagi Yogurt (yogurt sosu igin)
1 Adet kuru sogan

3 Dis sarimsak (ezilmis)

1 Yemek Kasigi siviyag

Derin bir karistirma kabina yogurt,ezilmis sarimsak ve tuz ekleyerek karistirniz.Uzerini kapatip oda sicakliginda
bekletiniz.Makarnayi paketin Gzerindeki tarife gére haglayiniz.Orta boy derin bir tavaya siviyadi koyup ince
dogranmig sogani ilave ediniz.Soganlari hafif kavurduktan sonra kiymay! ve tuzu ilave edip arada karistirarak
pisiriniz.Kiyma suyunu salip sonrada ¢ekene kadar pisirmeye devam ediniz.Karabiberini ilave edip karistirip
altini kapatiniz.Sicak makarnayi servis tabagina aktarip Kiymali malzemeyi sicak olarak makarnanin lizerine
dokip karistiriniz.Yogurt sosunu kiymali makarnanin tUzerinde gezdirerek dékinuz.Kiguk bir tavada ve orta
Isida margarini kizdirip pul biberi ilave ediniz.Servis tabadindaki yodurt soslu makarnanin tizerinde
gezdiriniz.Servise hazir
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