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YOGURT SOSLU KEK (SEKERSIZ)

3 yumurta

2 corba kasiJi kakao

100 gram bitter gikolata

1 ¢ay bardag sut ya da su
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yagdi

1,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi pekmez
1 su bardagi yogdurt

1 limon suyu

1 paket vanilya

Yumurtalari beyazlasana dek cirpin. Uzerine siitii yadi ve kakaoyu ekleyip kapistirmaya devam edin. Pekmezi,
rendelenmis ¢ikolatayi, kabartma tozunu ve vanilyayi da ilave edip son olarak unu tzerine eleyin. Bu kek harcini
yaglanmig kek kalibina dékin. 170 derecede 15-17 dakika pisirin. Uzeri yumusak olsun diye az pigiriyoruz.
Firindan ¢ikan kekin Gzerine limon ve vanilya ile ¢irpilmis yodurt gezdirin. Mevsim meyveleriyle susleyip servis

yapin.
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