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YOGURT SOSLU KABAK HASLAMA

3 adet kabak

2 corba kasigi tereyagi
1 su bardag yogdurt

3 dig sarimsak

Kirmizi pul biber

Kabaklari iri pargalar halinde dilimleyin. Tepsiye yan yana dizin. Uzerine de 1 su bardagi su koyup 200
derecedeki firnda 15 dakika kadar pigirin. Firindan ¢ikinca Gzerine 1 gorba kagsidi tereyadi gezdirin, ardindan da
servis tabagina alin. Yogurda sarimsaklari rendeleyin. Karistirip servis tabagindaki haslanmig kabaklarin
Uzerine gezdirin. Bir ¢orba kasidi tereyagini eritip igine pul biber ekleyip yakin. Servis yapmadan 6nce Uzerine
gezdirin.
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