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YOGURT SOSLU BIBER KAVURMA

https://www.elele.com.tr

300 g carliston biber
200 g sivri biber

5 kapya biber

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Tuz

Sosu igin:

250 g stizme yogurt

2 dig sarimsak

Yarim demet taze nane
1 cay kasigi kuru kekik
Tuz

Biberleri boyuna ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Yaglanmis firin tepsisine yan yana dizin. Uzerlerine tuzu
serpin, yagi gezdirin. 200 dereceye ayarli firnda iyice kizartin. Sosu igin ttim malzemeyi karistirin. Kizarttiginiz
biberleri dtizgtin bir sekilde servis tabagina Uist tiste yerlestirin. En son sosunu dékuip servis yapin.
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