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YOGURT SOSU

1+1/2 su bardagi yogurt

1 limonun suyu

1 dis sarimsak (dévulmus)
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Butln malzemeleri orta boy bir kaseye koyup, ¢atalla birbirine iyice karisana kadar ¢irptiktan sonra, sosunuzu
servis ediniz.

Not: Mayonez ya da sirkeli sosun yerine degisiklik olarak bu yogurt sosunu salatalarin, kizarmis sebzelerin yada
kebaplarin yaninda servis edebilirsiniz. Dilerseniz sosu, bitiin harci kapakl bir kavanoza koyup iyice
calkalayarak da hazirlayabilirsiniz. (Bu usulde istediginiz kadar sos kullanip kalanini bekletebilirsiniz.)
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