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YOGURT KREMALI TATLI

1 yumurta

5 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig eritilmis tereyagi
2 corba kagigi pudra gekeri
Iciigin:

200 gram slzme yogurt

3 ¢corba kasiJi pudra sekeri

1 tath kasidi vanilya

5 ¢orba kasigi kiyilmig findik

Derin bir kabin iginde un, yumurta, eritilmis tereyagini ve pudra sekerini karistirin. Bu karigimi yagh kagit konmus
firn tepsisine yuvarlak bir gekilde dokuip, kagigin tersiyle diizgiinlestirin. 200 derecede 10 dakika pigirip firndan
¢ikartin. Hemen yuvarlak bir kalibin tizerine koyup seklini aldirin. Soguyunca i¢ malzemesini doldurun. Ig
malzemesi icin; yogurt ve sekeri karistirip vanilyay da Gzerine ekleyin. Bu karigimi kitir hamurlarin igine
doldurun. Uzerine findik serpin. Soguk olarak servis yapildigi icin 1 saat buzdolabinda bekletebilirsiniz.
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