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YOGURT iCLI POGACA

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardadi aygicek yagi
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kase slizme yogurt

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve kulak memesi sertliginde hamur yapilir. 15 dakika kadar dinlendirilir. Bu
arada i¢ hazirlanir. Yogurt, yumurta, pul biber ve tuz karigtirilir. Dinlenen hamurdan yarim limon kadar parcalar
alinir, parmak uglariyla agilir. Kenarina yeteri kadar yogurtlu i¢ konur ve pogaga seklinde kapatilir, kenarlarina
bastirilir. Pogacgalar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sirilir. 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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