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YOGURT CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

2 yemek kasigi dolusu un
Y2 kg yogurt

Y2 cay bardagi sadeyag

1 yumurta

10 su bardag et suyu

1 cay kasig pul biber

1 caykasigi kuru nane
Kitir

Tencereye konulan yagin yarisi isininca tizerin et suyu ilave edilir. Bagka bir kapta iki bardak suda iki tepeli
kasik un cirpilarak bulamag yapilir. Tencerede kaynayan et suyundan kagik kasik alinip bulamaca katilarak
isitilir. Isinan bulamag yavas yavas kaynayan et suyuna karistirilir ve un tadi kesilinceye kadar pigirilir. Diger
tarafta bir kap igerisine konulan yogurda bir yumurta ve bir tath kasigi tuz eklenerek ¢irpilir. Kaynayan ¢orbadan
kepce kepce alinarak yogurda katilir ve isitilir; 1sinan yodurt tencereye karistira karistira dékulerek kaynara
¢ikincaya kadar pigirilir. Kitirlar servis tabagina alinarak tizerine konulan gorbaya yagda dagdlanan kirmizi biber
ve nane dokulerek igilir.
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