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YOGURT CORBASI

2 kase yogurt

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
Arpa sehriye

Kiyma

Tuz

Karabiber

Tereyagdi

Nane

Pulbiber

Yodurt ve un Uzerine yeterli miktarda su ilave ederek karistirin. Ocaga alin ve yavas yavas pisirin. Ayri bir yerde
arpa sehriyeleri Uzerine su koyarak yumusayana kadar pisirin. Kiymaya malzeme listesindeki baharatlar ilave
edilerek yogurun ve kigtk misketler halinde yuvarlayin.Tereyaginda tzerine nane ve pul biber ekleyerek
kavurun. Kaynayan gorbaya 6nce sehriyeleri ilave edin. 10 dakika daha kaynatildiktan sonra kéfteleri de ilave
edin ve altini kapatin.
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