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YOGURT CORBASI

5 tane tavuk tagh@i klicik dogranarak kavrulur. 6 tane tavuk gigeride tasliklarin igine kiicik dogranarak ilave
edilir.kl¢uk dogranmis sogdanlarve salgasida konarak tasliklar pisene kadar kavrulur. i¢ine 1 lite su konarak
kaynamaya birakilir kaynayan etli suya 2 kahve fincani kalin bulgur kanark bulgurun pismesi saglanir.(Bu
¢orbanin igidir .istenirse bu icten sadece gorba yapacagimiz kismi alinip diger kismi dolaba konabilir. ClnkU
yapilan gorba tekrar isitiimaz.)derin bir kapta sarimsakli koyu bir ayran yapilarak ¢orbanin igine karistirili.
¢orbanin Uzerine yagda kirmizi biber yakilir.

Not: Harika bir ¢orba olup ¢ok vitaminlidir.mutlaka deneyin. Gorbanin kesilmemesi i¢in tuzunu en son atin.
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