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YOGURT CORBASI

Bir yemek kasigi margarin
1 cay bardagi un

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

2 litre su

1 tath kasidi nane

2 yumurta sarisi
Yeterince tuz

Bir kasede un, sut, yumurta sarilari, yogurt el mikseri yardimiyla iyice karistirilir. Bu karigim diger tarafta
kaynamakta olan suya yavas yavas dokulir ve karistirilir. 10 dakika kadar bu sekilde kaynatilir. Tuz ilave edilir.
Hazirlanan gorbanin Gzerine yagda hafif¢ce ¢evrilen nane dokullr. 1-2 tagim daha kaynatilir. Sicak olarak servis

yapilir.

ML® Yogurtlu Eriste Corbasi icin tiklayin
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