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YOGURT CORBASI

2 su bardagi yogurt

Y2 ¢ay bardagi piring

Y2 kg 1spanak

Y2 demek maydanoz

1 tath kasidi salca

1 yemek kasigi margarin
5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Ispanaklari ve maydanozlari iyice yikayin, temizleyin ve kiicik dograyin. Piringleri yikayin. Bir tencerede suyu
kaynatin. Su kaynadiktan sonra pirinci ilave edin ve yaklasik 4-5 dakika haslayin. Sonra maydanoz ve
Ispanaklari ekleyin. Bu sekilde 10-15 dakika pisirdikten sonra atesi kapatin ve biraz sogumasi igin bekleyin.
Diger tarafta, yogurdu ¢irpin ve yavas yavas ¢orbaya ekleyin. E§er kivami kati ise biraz daha su ekleyerek biraz
kaynatin. Tuzunu ve karabiberini ekledikten sonra margarini eritin ve salgayi karigtirin. Bu karigimi ¢orbanin
Uzerine gezdirip sicak olarak servis yapin.
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