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YOGURT CORBASI

Malzemeler

Y2 su bardagi piring.

2 su bardagi Sutas stizme yogurt.
1 yemek kasigi un.

2 yumurta sarisi.

50 gr Sitas tereyad.

6 su bardagi tavuk suyu.

1 cay kasigi domates salgasi.
Nane.

Karabiber ve kirmizibiber.
Kimyon.

Hazirlanisi

Ayiklanip temizlenmis pirinci, iki su bardadi su ile yumusayincaya kadar haslayin. Diger tarafta Sttas siizme
yogurt, un ve yumurta sarisini iyice ¢irpin. Bu karigima tuz, karabiber, kimyon ve salca ekleyin ve hepsini
kaynayan tavuk suyuna ilave edin. Karigimi kisik ateste 20 dakika pisirin ve atesten alin. Sttas tereyagini iyice
kizdirin ve Gzerine kirmizibiber ekleyin. Servis tabagina koydugunuz ¢orbayi nane ve kizgin Siitas tereyagi ile
sUsleyip sicak olarak ikram edin.
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