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YOGURT CORBASI

1,5 su bardagi yogurt
5 yemek kasigi piring
1 adet yumurta sarisi
1 yemek kasigi un

6 su bardagi su

Tuz

Kuru nane

Bir tencereye suyu koyarak kaynatin. Ardindan kaynayan suya piricinizi ekleyin ve pirin¢ler yumusayana kadar
kaynatmaya devam edin. Diger yandan bir kaba yogurt, yumurta sarisi ve un koyup karistirin. Ardindan bu
karisima corba icin hazirladiginiz sudan 1 kepge koyun ve iimasini saglayin. Sonrasinda hazirladigini yogurtlu
karigimi gorbanizin igine azar azar ilave edin ve hizla karigtirin. Bu sirada gorbaniza kuru naneyi ilave edin. Ara
ara karistirarak kaynamaya biraktiginiz gorbanizi, kaynadiktan sonra ocaktan alin. Istedinize gére tuz ilave edin.
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